
 

 

  

 
 
 

Sitzungen, Seminare, Tagungen 
...natürlich im „Dählhölzli“  

 
 

 Saal 1 oder 2 
Blocktisch 22 Personen 

Saal 3 
U-Form, 50 Personen 

 
 

 

 
Entfliehen Sie dem Alltag. Suchen Sie die Oase der 

Kreativität und des Wohlfühlens auf.  

Das Restaurant Dählhölzli bietet Ihnen dafür den 

richtigen Rahmen. 



      
 

                 

Unsere Säle 

 
Grundriss  1. Stock 

 

Kapazitäten 

40m2 
 
Saal 1 oder Saal 2 (2 identische Räume)  

 
Bestuhlungsmöglichkeiten  

- Blocktisch (wie auf dem Bild) 
- Konzertbestuhlung 
- Seminarbestuhlung 
- U-Form 
 

Kapazität: 
- 15 Personen (Blocktisch) 
- 15 Personen (Seminarbestuhlung) 
- 30 Personen (Konzertbestuhlung) 

 
Saal 1 und 2                           80m2  
durch wegnehmen der  
Trennwand entsteht ein grosser Saal  
 

 
Kapazität: 
- 35 Personen (Seminarbestuhlung) 
- 80 Personen (Konzertbestuhlung) 
- 40 Personen (U-Form, aussen bestuhlt) 
- 40 Personen (zwei lange Tischreihen) 

60m2 
 
 
 
 

 

Saal 3 

Bestuhlungsmöglichkeiten  
- U-Form (wie auf dem Bild) 
- runde Tische (siehe Saal 3+4) 
- lange Tischreihen 
- Blocktisch (siehe Saal 1) 
- Konzertbestuhlung 
 

Kapazitäten 
-20 Personen (U-Form, aussen bestuhlt) 
-40 Personen (runde Tische) 
-25 Personen (Seminarbestuhlung) 
-25 Personen (Blocktisch) 
-50 Personen (Konzertbestuhlung) 

120m2 
 
 
 
 
 
 

Saal 3 + 4 (1 grosser Raum)  

 

 
Bestuhlungsmöglichkeiten 
- Konzertbestuhlung 
 
 
Kapazitäten 

-90 Personen (Konzertbestuhlung) 



      
 

                 

 

Seminarpauschale ganzer Tag ( bis maximal 17.00 Uhr ) à CHF 55.- 
pro Person: 
 

Im Preis inbegriffen:  
 
2 Kaffeepausen Kaffee, Tee 
und Begrüssungskaffee Gipfeli vormittags 
 Cake nachmittags 
 Früchtekorb 
 Orangensaft 
 
Serviertes 2-Gang Menu: Auswahl zwischen Tages Menu, Vegi Menu 
  und Fisch Menu, inkl. Suppe oder Salat, die 
  während der Sitzung individuell bestellt 
  werden können. 
 
Technische Installationen: 1 Pinwand, 1 Flipchart, 1 Hellraumprojektor, 
 Leinwand, Moderationskoffer 
 Internet Wireless LAN, Beamer (wird nur auf 
  Wunsch bereitgestellt) 
 
Kaffee nach dem Essen 
 
Mineral während des ganzen Tages 
Saalmiete*  
 

Zusätzliche Kosten: 
 
*Saalmiete 
bei Gruppen unter 10 Personen beträgt die Saalmiete  Fr. 50.- halbtags   
 
 
  
 
 
Alle unsere Räumlichkeiten stehen nur bis maximal 1 7.00 Uhr für Seminare zur 
Verfügung. Den Beginn des Seminars können Sie frei wählen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



      
 

                 

Seminarpauschale ganzer Tag ( bis maximal 17.00 Uhr ) à CHF 60.- 
pro Person: 
 

Im Preis inbegriffen:  
 
2 Kaffeepausen Kaffee, Tee 
und Begrüssungskaffee Gipfeli vormittags 
 Cake nachmittags 
 Früchtekorb 
 Orangensaft 
 
Serviertes 3-Gang Menu: Auswahl zwischen Tages Menu, Vegi Menu 
  und Fisch Menu, inkl. Suppe oder Salat und 
   Dessert, die während der Sitzung individuell 
   bestellt werden können. 
oder 
Stehlunch (ab 15 Personen) Gemüsesuppe, Verschiedene Mini-

Sandwichs, Geräuchte Forelle auf 
Pumpernickel, Getrocknete Tomaten mit 
Feta-Käse, mit Poulet gefüllte Mini-Wraps, 
Wurstweggen/Kartoffelsalat, Reispfanne 
(WOK), Zanderknusperli mit Tartarsauce 

  Gebrannte Creme, Früchtekuchen 
 
Technische Installationen: 1 Pinwand, 1 Flipchart, 1 Hellraumprojektor, 
 Leinwand, Moderationskoffer 
 Internet Wireless LAN, Beamer (wird nur auf 
  Wunsch bereitgestellt) 
 
Kaffee nach dem Essen 
 
Mineral während des ganzen Tages 
Saalmiete*  
 

Zusätzliche Kosten: 
 
*Saalmiete 
bei Gruppen unter 10 Personen beträgt die Saalmiete  Fr. 50.- halbtags   
 
 
  

 
Alle unsere Räumlichkeiten stehen nur bis maximal 1 7.00 Uhr für Seminare zur 
Verfügung. Den Beginn des Seminars können Sie frei wählen. 

 
 
 



      
 

                 

Seminarkosten ohne Pauschalpreis 
 
Technische Installationen  Flipcharts und Pinwände à je Fr. 30.- 
 Hellraumprojektor und Leinwand à Fr. 30.- 
 Beamer à Fr. 100.- 
 Internet Wireless LAN CHF 100.- 
 Mikrofon à CHF 30.- 
 TV- und Videorecorder à CHF 50.- 
 
Kaffeepause  à Fr. 6.00 pro Person Kaffee, Tee 
und pro Pause Gipfeli vormittags 
 Cake nachmittags 
 Früchtekorb 
 Orangensaft 
 
Menu 
Variante I Auswahl zwischen Tages Menu, Vegi Menu 
Serviertes 2-Gang Menu und Fisch Menu zwischen Fr. 16.- und 
  Fr. 19.50, inkl. Suppe oder Salat, die 
  während der Sitzung individuell bestellt 
  werden können. 
 
Variante II Auswahl zwischen Tages Menu, Vegi Menu  
Serviertes 3-Gang Menu und Fisch Menu zwischen Fr. 20.50.- und  

Fr. 24.00, inkl. Suppe oder Salat und 
Tagesdessert, die während der Sitzung 
individuell bestellt werden können. 

 oder 
 Wahl eines Bankettmenus (siehe 

Menuvorschläge) auf Vorbestellung 
 
Variante III Gemüsesuppe, Verschiedene Mini- 
Stehlunch à Fr. 20.- p. Person Sandwichs, Geräuchte Forelle auf  
(ab 15 Personen) Pumpernickel, Getrocknete Tomaten mit 

Feta-Käse, mit Poulet gefüllte Mini-Wraps, 
Wurstweggen/Kartoffelsalat, Reispfanne 
(WOK), Zanderknusperli mit Tartarsauce 

  Gebrannte Creme, Früchtekuchen 
  

Mineralwasser  Passugger oder Allegra, Liter à Fr. 9.00 
 
Saalmiete  Entfällt wenn alle Teilnehmer hier essen. 

  Wenn nicht gegessen wird, beträgt die 
Saalmiete Fr. 50.- halbtags für die kleinen 
Säle, Fr. 100.- halbtags für den grösseren 
Saal. 

  Bei Gruppengrössen unter 10 Personen  
 beträgt die Saalmiete Fr. 50.- halbtags, auch 

wenn hier gegessen wird. 



      
 

                 

Menuvorschläge 
(nur für Seminare ab 15 Personen)  

 
 

Menus à 35.00 
(inklusive Nachservice)  

 
 

 

Menus à 35.00 
(inklusive Nachservice)  

 
 

Fleisch  Vegetarisch  
 

Menu G  
 

Gemüsetatar auf Pumpernickel 
*** 

Waldpilze an Rahmsauce 
im Blätterteigherz 

Reis-Timbale 
Saisonales Gemüsebouquet 

*** 
Exotischer Fruchtsalat mit Limonensorbet 

 
 

 

Menu H 
 

Kleiner gemischter Salat 
*** 

Risotto mit Gemüse Antipasti 
und Parmesan Galetten 

*** 
Ananas mariniert mit Limoncello 

Vanilleglace 
 

 
 
 

Menu I 
 

Waldpilztatar auf Pumpernickelbrot 
mit Salatbouquet 

*** 
Penne mit kleinem Wurzelgemüse 

gebratenen Tofuwürfeln 
an Tomaten-Kräuterrahmsauce 

*** 
Weisses und dunkles Schokoladenmousse 

 

 
 
 

 

Menu A 
 

Bouillon mit Sherry und Gemüsestreifen 
*** 

Pouletpiccata mit Tomatensauce 
Griessnocken 

Broccoli mit Mandeln 
*** 

Karamelköpfli mit Früchten und Rahm 
 

 

Menu B 
 

Grüner Blattsalat mit Croûtons und Ei 
*** 

Glasierter Schweinshalsbraten an Thymianjus 
Kartoffelgratin 

Gemüse vom Markt 
*** 

Apfelküchlein mit Vanillesauce 
 
 

Menu C 
 

Kleiner gemischter Salat 
*** 

Schweinsschnitzel mit Pilzrahmsauce 
Butternudeln 

Kefen und glasierte Karotten 
*** 

Waldbeeren-Glace mit warmen Beeren 
 
 

Menu D 
 

Bunter Blattsalat mit Zwiebelsprossen und 
Kürbiskernen 

*** 
Rindsgeschnetzeltes Stroganow 

im Reisring 
Romanesco 

*** 
Hausgemachte gebrannte Creme 

 

 

Bei Anlässen über 15 Personen bitten wir Sie, sich auf 1 Menu festzulegen. 
Jedes Menu erst ab 15 Personen erhältlich



      
 

                 

So finden Sie uns:  
 
Bus 
Bus Nr. 19 ab Bahnhof Bern (Endstation Elfenau) bis Haltestelle Ka-We-De. 
Jubiläumsstrasse bis zur Aare, links bis zum Restaurant Dählhölzli. 
(ca. 5 Minuten zu Fuss) 
 
Auto   
Aus Richtung Zürich: Ausfahrt Bern Ostring Richtung Stadt bis Thunplatz. Richtung 
Fribourg auf die Kirchenfeldstrasse. Erste Abbiegung links in Jubiläumsstrasse (bei der 
Kapelle), geradeaus bis zum Parkplatz an der Aare.  
Aus Richtung Fribourg: Ausfahrt Bümpliz-Köniz, Richtung Bern auf der 
Weissensteinstrasse. Bei der zweiten Kreuzung links in die Schwarzenburgstrasse, 
zum Eigerplatz. Geradeaus und über die Monbijoubrücke. Nach der Brücke bei der 
ersten Ampel rechts in die Aegertenstrasse, rechts in die Jubiläumsstrasse bis zum 
Parkplatz an der Aare. 

 
Allgemeine Bestimmungen:  
 

Provisorische Reservationen  gelten bis 14 Tage vor dem Anlass. Anschliessend wird 
er als für definitiv angenommen. Bei Anlass-Annullation bis 14 Tage im Voraus wird  
Fr. 5.-, und bis 7 Tage im Voraus Fr. 10.- pro Person in Rechnung gestellt. 
 

Saaländerungen  bleiben vorbehalten 
 

1 Gratisparkplatz  steht Ihnen pro Saal vor dem Haus zur Verfügung. 
 
Alle Preise inkl. 7.6% MwSt, Nicht deklariertes Fleisch stammt aus der Schweiz 


