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Apéritifvorschläge 
 

Nüssli, Pommes Chips, Mixed nuts, Oliven 3.00/Pers 

Salzmandeln 4.00/100g 

Crostini mit Tomaten oder Oliven  2.50/Pers 

Tête de moine Rosetten auf Nussbrötchen 3.50/Stk. 

Gemüsestengel mit 3 Dip Saucen) 4.00/Port. 

Verschiedene Antipasti (marinierteAuberginen,  

Tomaten und Zucchetti) 6.50/Port. 

 

Blätterteiggebäck 6.50/100g 

Käsekuchen frisch  2.50/Stk. 

Schinkengipfeli  2.50/Stk. 

Quiche (Käsekuchen mit Speck und Lauch) 2.50/Stk 

 

Frühlingsrollen mit Soja Sauce 3.50/Port. 

Frittierte Riesencrevetten mit süss-saurer Sauce  6.50/Port. 

Verschiedene „Dim-Sum“  mit Soja und süss-saurer Sauce 9.00/Port. 

Saté Spiessli (Geflügel) mit pikanter Erdnuss Sauce 7.00/Port. 
 

Windbeutel mit Cantadou Käse  3.00/Stk. 

Zopf am Meter 3.00/Port. 

Speckzopf oder Kräuterzopf am Meter 3.50/Port. 
Brioche Brötchen mit Tatar 4.00/Stk. 

Diverse Mini Sandwiches 3.50/Stk. 

Frisch gebackener Fleischkäse mit Zopf 7.00/Portion 

Warmer Beinschinken mit Zopf 8.00/Portion 

 

 

 

 



 

                 

Apérobuffets 
 
Apéro-Buffet Aaregarten 19.50 
« LEICHT UND GESUND » 
Geräuchte Forelle auf Pumpernickel, Grissini mit Rauchfleisch umwickelt 
Getrocknete Tomaten mit Feta-Käse, knackige Gemüsestängeli  
mit Dip-Saucen 
 

Cocktail-Buffet Tierpark 24.00 
Gefülltes Bündnerfleisch-Röllchen auf Pumpernickel, 
Brüsselerblätter mit Lachsmousse,Saison-Früchtespiessli, 
mit Camembert gefüllte Laugenbrötli, Panini mit Tomaten, Mozarella, 
Basilikum, Mini Pastete mit Cumberland Sauce 
Parmesanmöckli mit Trauben und Baumnüssen 
 

Apéro-Buffet Dählhölzli 28.00 
Schinkengipfeli, Verschieden gefüllte Mini Sandwiches 
Tête de moine Rosetten auf Nussbrötchen, Lachstatar auf Pumpernickel 
Ananas-Früchtespiessli, Windbeutel gefüllt mit Kräuterkäse 
Verschiedene Mini-Tortillas 
 

Aperitif-Pauschale inkl. Getränke 21.00 
Schafiser „Rebgut der Stadt Bern“ (Weisswein) 
Orangensaft, Mineralwasser 
Crostini, Gemüsedips und Sbrinzmöckli 
(für max. 1 Stunde berechnet) 

 

 

  

Weinkarte 

 
Flaschenweine weiss 70/75cl 

Schweiz 
Sauvignon blanc, Jacques 
Germanier, 2008  39.00 
 
St. Saphorin, „l’archevesque“ L. 
Bovard, 2009  45.00 
 
Petite Arvine, C. Bonvin fils 
2008 49.00 
 

Flaschenweine rosé  70/75cl 
Œil de Perdrix « Château 
d’Auvernier » 2009  42.00 

 

Schaumweine  70/75cl 
Prosecco DOC extra dry, Viticoltori 
Ponte di Piave 38.00 
 
Champagne Moët et Chandon  
 58.00 

 

Offenweine 50cl 
Schafiser, Rebgut der Stadt Bern 
AOC  19.00 
 
Yvorne AOC  20.50 
 
Chablais, District d’Aigle AOC 
  19.50 
Ripasso della Valpolicella 25.00 
DOC, 2007 

Flaschenweine rot  70/75cl 
Schweiz 
Jeninser Blauburgunder, Bündner 
Herrschaft, 2009 42.00 
 
Dôle des Monts, R. Gilliard, 
2008 43.00 
 
Humagne rouge, C. Bonvin fils, 
2008 48.00 
 
Merlot del Ticino, Selezione 
d’Ottobre, Matasci, 2008  42.00 

Frankreich 
Côte du Rhône : Châteauneuf-du-
Pape, Roger Sabon, 2005  55.00 
 
Bordeaux : Château Cissac, Cru 
bourgeois, Haut-Médoc, 2004 
  55.00 

Italien 
Venetien: Amarone della 
Valpolicella classico Gerardo 
Cesari, 2006  56.00 
 
Apulien: Primitivo “Larinum”, 
2008  38.50 
 
Piemont: Barbera d’Asti DOC 
Noceto Michelotti, 2006 42.00 
 
Sizilien: Santagostino, Firriato,  
2007  45.00 

Spanien 
Rioja, “Lar de Sotomayor”  
2007 42.00 
 
“Miros” DO Ribera del Duero  
2006         45.00 



 

 

  

Rahmenprogramme für Ihren Event oder 
Ihr Seminar 
 
Suchen Sie für Ihren Anlass oder Ihr Seminar ein spezielles 
Rahmenprogramm?  
Diese Aktivitäten fördern den Teamgeist, die Kreativität und bringen 
einander näher. Die Umgebung des Restaurants Dählhölzli eignet sich 
hervorragend dafür! 
 
Hier finden Sie einige Beispiele: 
 

Dählhölzliwald-Trophy organisiert durch unseren Partner 
„Berger-Aktiv-Reisen“ 

Mitten in der Stadt Bern, an die Aare grenzend, ist der Erholungswald der 
Berner- der Dählhölzliwald. Die Baumartenvielfalt machen das Dählhölzli 
zum Eldorado für Vögel. Der angrenzende Tierpark Dählhölzli gilt als Bijou 
unter den Schweizer Zoos. Klein aber fein. 
Hier gilt es, im Team die Rätsel des Waldrundgangs zu lösen. Bei den 
Spielen ist Treffsicherheit und ein Quäntlein Glück gefragt. Diese Tour ist 
eine Mischung aus Natur, Spiel und Spass mitten in der Stadt Bern. 
Belohnen Sie sich im Restaurant Dählhölzli mit einem feinen Abendessen  
Kosten: Bis 10 Personen: Grundpauschale à CHF 400.-/ ab 11 Personen: 

 pro Person CHF 40.- Reisedetails: Ganzjährig durchführbar/als Abend- oder 
Halbtagesausflug buchbar. Für detaillierte Informationen wenden Sie sich 
direkt an Berger Reisen unter 031 302 88 77  
oder www.berger-reisen.ch

 

 

  

Führungen im Tierpark Dählhölzli:  
 
Eine Tierparkführung ist lehrreich, wird unter fachkundiger Leitung für 
Erwachsene und Kinder angeboten und ist auch ein attraktiver Anlass für 
Firmen und Private! 
Dauer: 1 Stunde. Beginn spätestens 
um 17.00 Uhr /16.00 Uhr 
Sommerzeit/Winterzeit) Täglich 
ausser Sonntag.  
Kosten: Fr. 100.-(exkl. MwSt) pro 
Führer + Eintritt Vivarium (Fr. 10.- pro 
Erwachsene Person), maximal 20 
Personen pro Führer 
Für die Reservation und detaillierte 
Informationen wenden Sie sich direkt 
an den Tierpark unter 031 357 15 15  
oder www.tierpark-bern.ch. 
 

        
Weindegustation 

 
Zum Thema „Verschiedene Traubensorten und ihre 
Eigenarten“ können Sie im Restaurant Dählhölzli 
verschiedene Weiss- und Rotweine degustieren. Unser 
Weinlieferant Herr Guhl (Vino Bolé in Kerzers) gibt 
Ihnen eine kleine Einführung zum Thema und steht 
Ihnen mit hilfreichen Informationen und Tipps zur 
Seite. 
Bei einem Wettbewerb können Sie eine feine Flasche 
Wein gewinnen. 
Preis pro Person: Fr. 35.- (ab 40 Personen Fr. 30.-) 
Durchführung ab mind. 15 Personen (maximal 60 
Personen)  
Diese Aktivität können Sie direkt bei uns reservieren!



 

                 

So finden Sie uns: 
 

Bus 
Bus Nr. 19 ab Bahnhof Bern (Endstation Elfenau) bis Haltestelle Ka-We-De. 
Jubiläumsstrasse bis zur Aare, links bis zum Restaurant Dählhölzli. 
(ca. 5 Minuten zu Fuss) 
 
Auto  
Aus Richtung Zürich: Ausfahrt Bern Ostring Richtung Stadt bis Thunplatz. 
Richtung Fribourg auf die Kirchenfeldstrasse. Erste Abbiegung links in 
Jubiläumsstrasse (bei der Kapelle), geradeaus bis zum Parkplatz an der Aare.  
Aus Richtung Fribourg: Ausfahrt Bümpliz-Köniz, Richtung Bern auf der 
Weissensteinstrasse. Bei der zweiten Kreuzung links in die 
Schwarzenburgstrasse, zum Eigerplatz. Geradeaus und über die 
Monbijoubrücke. Nach der Brücke bei der ersten Ampel rechts in die 
Aegertenstrasse, rechts in die Jubiläumsstrasse bis zum Parkplatz an der 
Aare. 
 

 
 

 

                 

 
Allgemeine Bestimmungen: 
 
Zuschlag bei Freinacht: Bis maximal 2.00 Uhr. Ab 23.30 Uhr CHF 100.00 pro 
ganze und angebrochene Stunde (Aufräumzeit inbegriffen) Bewilligung  
CHF 30.00 (wird durch uns eingeholt). 

 
Provisorische Reservationen gelten bis 14 Tage vor dem Anlass. Anschliessend 
wird er als für definitiv angenommen. Bei Anlass-Annullation bis 14 Tage im 
Voraus wird Fr. 5.-, und bis 7 Tage im Voraus Fr. 10.- pro Person in Rechnung 
gestellt. 
 
Bitte geben Sie uns Änderungen der Personenanzahl bis 2 Tage vor Ihrem 
Anlass bekannt. Änderungen, welche uns später mitgeteilt werden, gestatten 
wir in Rechnung zu stellen. 
 
Saaländerungen bleiben vorbehalten 
 
1 Gratisparkplatz steht Ihnen vor dem Haus zur Verfügung. 
 
Alle Preise inkl. 7.6% MwSt 
 
Nicht deklariertes Fleisch stammt aus der Schweiz. 
 
Preise gültig bis 31. Dezember 2010 


